
Arbeitsort Schule -
nicht nur für Lehrer und Erzieher!

Drei Stationen haben die 4t-6t-Klässler am Dienstag durchlaufen. Alle gibt es an 
der Schule zu entdecken und wirken dort, doch mit Bildung & Pädagogik haben 

sie nichts zu tun. Und dennoch ist es schön zu wissen, dass die Kollegen für 
Kinder- und „Erwachsenen“fragen und -anliegen immer ein offenes Ohr haben!

Jana Kwidzinski Thomas Perlik Patrick Grümmert

Sekretariat Hausmeister Pastamaufaktur

Warm  wurde  es  unterm 
Dach,  als  die  Gruppe 
unsere  Jana  mit  Fragen 
löcherte.  Dass  man  mit 
Janas Ausbildung auch vor 
Gericht  arbeiten  kann,  die 
Schnellschrift Steno beherr-
schen  musste  und  wie 
unglaublich viel  Papier  dort 
oben  lagert,  beeindruckte. 
Steno  wurde  natürlich  aus-
probiert  und  Akteneinsicht 
genommen (Achtung Daten-
schutz).  Dass  Jana  auch 
einen  sehr  vollen  Stunden-
plan  hat,  war  klar.  Doch, 
dass dieser  aufgrund vieler 
„Überraschungen“  wie 
Anrufe,  Besuche,  Paket-
annahmen... ein Höchstmaß 
an  Flexibilität  erfordert  und 
oft  das  tägliche  Ziel 
verschoben wird, erstaunte!

Ganz  unten  im  Keller 
dagegen  war  es  doch 
ziemlich kalt, gerade zu der 
Jahreszeit,  und  deshalb 
läuft  Thomas  immer  in 
dicker  Jacke  durch  die 
Schule. Schön, drinnen und 
draußen  handwerklich  ar-
beiten zu können, war sich 
die  Gruppe  einig.  Ähnlich 
wie  bei  Jana,  muss  auch 
Thomas in seiner Arbeitszeit 
mit vielen plötzlichen Ereig-
nissen  rechnen.  Umso 
wichtiger  ist  eine  rigorose 
Ordnung  in  seiner  Werk-
statt.  Damit  jeder  Handgriff 
sitzt  und  er  Unterstützung 
bekommen kann. Die Werk-
zeuge  aus  Metall,  Muttern 
und  Schrauben  lernten  die 
Kinder  kennen  und 
probierten sie aus!

Die  meisten  Kinder  lieben 
es,  wenn  Nudeln  auf  dem 
Speiseplan  stehen.  Weil 
Anja Kuhlke an diesem Tag 
bereits  das  Mittagessen 
vorbereitete,  besuchte  uns 
Patrick  von  der  Pasta-
manufaktur  Schwaan  und 
bereitete Nudeln zu. Welche 
Rolle  Hygiene  spielt,  wie 
vielfältig die Inhalte im Teig 
sind (Linsen, Erbsen, Grieß) 
und dass NUR in Deutsch-
land  Eier  in  den  Teig 
kommen,  erklärte  Patrick 
genau.  Nachdem  dann  die 
Technik  des Teigherstellens 
allen klar war, zauberten die 
Schüler  neue  Nudel-
kreationen!  So  bot  Patrick 
einigen  kleinen  Meistern 
gleich  einen  Praktikums-
platz an. Verkostung folgt!


